
ディナーメニュー

（平日）PM18：00－PM22：00　L.O PM21：30
※ディナーメニューは平日のみとなっております。

土日祝日は、ドリンクメニューのみのご提供となります。

ワインやパンとご一緒にどうぞ。

Assortiment de charcuterie

シ ャ ル キ ュ ト リ ー 盛 り 合 わ せ ¥800

Entrée

本日のおすすめチーズの盛りあわせ。

(スタッフがご説明します)

Plateau de fromages

フ ロ マ ー ジ ュ プ レ ー ト 4種 ¥1,0002種 ¥600

Tartine

ビ オ 小 麦 の バ ゲ ッ ト の
小 さ な タ ル テ ィ ー ヌ ¥600

(スタッフがご説明します)

Plat du Jour 

本 日 の デ リ プ レ ー ト ¥1,200

ブルターニュ産のイワシで作ったオイルサーディンと

黒オリーブの盛りあわせ。

Sardines à l’huile et Olives 

フ ラ ン ス 産 オ イ ル サ ー デ ィ ン と
オ リ ー ブ ¥600

Légume

黒オリーブやアンチョビ入りの南仏風サラダ。

Salade niçoise

ご ろ ご ろ 野 菜 の ニ ー ス 風 サ ラ ダ ¥1,000

季節の新鮮な野菜をシェフのイメージで盛り付けました。

Salade de saison

1 5 品 目 の 野 菜 サ ラ ダ ¥800

野菜本来の甘みと美味しさを引き出した、南仏の

郷土料理です。

Ratatouille

ラ タ ト ゥ イ ユ ¥800

当店一番の人気メニュー。

(スタッフがご説明します)

Quiche du Jour

本 日 の キ ッ シ ュ ¥800

Pain et Soupe

パン・ド・ミにベシャメルソースとハムをはさみ、

グリエールチーズをのせて焼きあげました。

Croque-Monsieur

ク ロ ッ ク ム ッ シ ュ ¥1,000

ベーコン、レタス、トマトを挟んだ定番のホットサンド。

Sandwich au bacon, à la laitue et à la tomate

B . L . T .  ホ ッ ト サ ン ド ¥1,000

(スタッフがご説明します)

Sandwich du Jour

本 日 の お す す め サ ン ド イ ッ チ ¥1,000

体と心温まる優しい味です。

Soupe à l’oignon gratinée

オ ニ オ ン グ ラ タ ン ス ー プ ¥1,000

(スタッフがご説明します)

Potage du Jour

本 日 の ポ タ ー ジ ュ ス ー プ ¥1,000

季節の野菜をたっぷり使ったトマト味のスープ。

Minestrone

旬 野 菜 の ミ ネ ス ト ロ ー ネ ¥1,000

Moelleux chocolat

焼 き た て の フ ォ ン ダ ン シ ョ コ ラ に
バ ニ ラ ア イ ス を 添 え て ¥800

Crème brûlée

濃 厚 で な め ら か な ク レ ー ム ブ リ ュ レ ¥700

Blanc Manger

季 節 の フ ル ー ツ と 豆 乳 の ブ ラ ン マ ン ジ ェ ¥700

Dessert du Jour

本 日 の お す す め デ ザ ー ト ¥700

Glace à la vanille

バ ニ ラ ア イ ス ク リ ー ム ￥600

Glace au chocolat

シ ョ コ ラ ア イ ス ク リ ー ム ￥600

Desserts

Bœuf bourguignon

牛 ほ ほ 肉 の 赤 ワ イ ン 煮 込 み
ブ ル ゴ ー ニ ュ 風

¥2,000

国産牛のホホ肉を使い、ブルゴー
ニュ産の赤ワインで じっくりと

やわらかく煮込みました。

Bouillabaisse à la Marseil laise

ブ イ ヤ ベ ー ス  マ ル セ イ ユ 風

2名様用 ¥1,8001名様用 ¥1,000

魚介類の新鮮な旨みをとじ込めた、
サフラン風味のスープ。

フランス・マルセイユの郷土料理
です。

Poissons

Boulangères

豚 肉 の ブ ー ラ ン ジ ェ ー ル

¥1,200

フランスのパン屋でパンを焼く
合間に作る料理。
塩漬けにした豚肉とじゃがいもの
煮込みです。

Viandes


